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Gostilna Vovko

Na Dolenjskem utegne imeti kulinari€ni nergac pri izbiri dobre do-
mace gostilne nekaj tezav, kulinari€ni poznavalec pa bo ustrelil
kot iz topa in nastel tisto peScico najboljSih, med katerimi gotovo
ne bo pozabil na Gostilno Vovko. To je ena tistih gostiln, kjer znajo
Zar na oglje uporabiti Se za kaj drugega kot ¢evapcice.

Ob cesti Novo mesto-Sentjernej stoji v
Ratezu objekt velicastnih mer, ena tistih
gostiln, ki z zunanjostjo ne vzbuja pra-
vega vtisa. Nekaj zaupanja vlije polno
parkirisce, dvomi pa so dokon¢no padli
Ze ob prvem kontaktu z osebjem in ugo-
tovitvi, da je notranjost urejena v spro-
$¢enem domacem slogu. Pri Vovkovih so
v vec kot tridesetih letih z inovativnimi
kuharskimi prijemi presegli pojem tako
imenovane druzinske gostilne, ki marsi-
kje pomeni preprosto ... zataknjenost v
Casu. Pomirilo me je, da osebje ne nosi
preprostih belih srajc, bog ne daj, da bi
imeli okoli vratu Se metuljcke, temvec
simpatine predpasnike. In da, ce sem
Ze rezerviral mizo za dva, dejansko tudi
poskrbijo za miren koticek in ne zgolj za-
mrmrajo, da se lahko usedemo, kamor
zelimo.

Cemazeva juha.

Tu se izkaze, da so najboljse gostilne tiste,
kjer streze gazda. Pri izbiri jedi nama je
puscal popolno svobodo, a naju z nasveti
hkrati varno pripeljal do najboljse mozne
izbire, ze od aperitiva naprej: zame ore-
hovec, za spremljevalko visnjevec. Vin-
ska karta je bogata, ponudba odprtih vin
(tudi iz buteljk) prav tako, a se nisem mo-
gel upreti modri frankinji, ki jo pridelajo
v domacem vinogradu na Tolstem Vrhu.
Lahko jo samo prehvalim.

Vjedilnem listu k sreci ne boste nasli kla-
sicnega slovenskega repertoarja v slogu
»imamo vse, kar vam srce pozeli«, am-
pak — vseeno precej bogata — ponudba
bazira na domacih jedeh, kot so struklji,
zlikrofi, njoki, krace in divjacina. Ker sem
nekje Ze slisal hvalo na njen racun, sva za
zaCetek brboncice vzpodbudila z doma-
¢o pasteto v kombinaciji s kajmakom.

Duseno srnino stegno v lovski omaki s
trisom Strukljev in brusnicami.

Matej Zalar
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| N45°49'20" /E15° 14' 35"

| 0d torka do petka od 10. do 22. ure, ob

| sobotah od 11. do 22. ure, ob nedeljah in

| praznikih od 11. do 16. ure. Zaprto ob pone-
deljkih in vsako zadnjo nedeljo v mesecu.

| Zazelene predhodne rezervacije.

Zraven postrezejo domac popecen kruh.
Nadaljevala sva s ¢emazevo juho — brez
skrbi, s Cemazem ne varcujejo.

Obilna porcija glavne jedi naju je posta-
vila v realno slovensko okolje. Dama je
izbrala tris Strukljev, mene pa je mikalo,
da bi preskusil sloviti zar, ki disi ze od
dalec, morda bi najraje vzel kar jetrca ...
pa vendar navsezadnje zmaga ljubezen
do divjacine, sploh ce je pripravljena
malo drugace. Srnino stegno dusijo in ga
postrezejo kot zrezke v lovski omaki in
dodajo brusnice s pinjolami (zanimivo!).
Ob tem se niti jaz nisem mogel izogniti
trem vrstam Strukljev, seveda v polovié-
ni porciji. Pohvalo si zasluzi tudi predlog
o mesani sladici: razdelila sva si ¢okola-
dno strjenko (kombinacija bele in temne
cokolade) in v cvicku kuhano hrusko z
orehovim namazom. Za vse te dobrote in
vkljuceno kavo so napisali racun v visini
36,90 evra.

Gostilno Vovko si splaca zapomniti. Vsaj
jaz z inovativnim repertoarjem njihovih
jedi Se nisem do konca razcistil, morda
pa me kdaj povabijo tudi v njihovo klet
na Tolstem Vrhu? Vsekakor imamo pri
Vovku opravka z ljudmi, ki vedo, kaj de-
lajo, in so ob tem ostali skromni.

Strjenka iz bele in ¢rne cokolade in v
cvicku kuhana hruska z orehi.
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